(ocag ol care

Crudité di gambero rosso del golfo di Oristano

Gamberirosa, fragole, stracciata di bufala e kaffir

Animella glassata alla liquirizia, panna acida e guacamole di broccoli
Vichyssoise alla cipolla, ali di razza, uvetta e alloro

Come un insalata di mare

Rapa rossa, melograno e ovinforth al mirto
Pasta di Gragnano, cavolfiore allaglio tostato e variazione di cozze
Agnolotti alla Campidanese
Pasta mista Napoletana, pesce da zuppa, prezzemolo e limone nero
Ravioli ripieni di caglio di capretto, pera e riduzione di cannonau
Pintadera: Raviolo aperto, pecora, zafferano e liquirizia
Spiedino del golfo di Oristano, eucalipto, rafano ed erbe spontanee
Quaglia alle spezie Orientali, patata all’olio e verdure in foglia
Terrina di coniglio, orzo affumicato, scalogno e whisky torbato
Trancio di pescato locale e cavolfiore all’aglio tostato
Come un cacciucco, ma al green curry

#
Baba alla mela annurca, pepe di Sichuan e mascarpone di bufala
Cioccolato 70% olive, estratto di fico e passion fruit
Cioccolato bianco, caffe e capperi
L’essenza della pastiera

Selezioni di pecorini Sa Marchesa accompagnati da miele di nostra produzione

Percorsi Degustazione proposti per Uintero tavolo

Percorso Asfodelo 5 portate 65 Luro
Percorso Fiordaliso 7 portate 75 Euro
Percorso a mano libera 9 portate 90 Euro

Abbinamento vini su richiesta

Coperto 3,50 Luro

Acqua 3,00 Euro p i in o di bilitd, sul el L bili ciornal
NOStro menu varia tn hase alla disporudulita sul mercato delle materte prune reperiut glornatmente

Espresso 2,00 Euro / 1 y i

*utti i prodotti vengono sottoposti a trattamenti di bonifica prevista tramite abbattimento*

6 Luro

22 Furo

18 Euro

18 Euro

20 Luro

16 Luro

22 Furo

22 Luro

22 Furo

22 Furo

22 Euro

25 Luro

25 Luro

25 Euro

25 Luro

28 Furo

10 Euro

10 Euro

10 Euro

10 Euro

16 Euro

Carta delle bevande



